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Новогодний 
корпоратив
на курорте Баден-Баден Реж

Команда Baden Family подготовила 
праздничные новогодние предложения, 
которые подойдут как большим, 
так и маленьким компаниям



О курорте
Уютный термальный курорт на берегу реки Реж, 

среди леса. Курорт идеально подойдет для тех, 

кто хочет отдохнуть от городской суеты.

К услугам гостей 

ресторан, кафе, две сауны, хамам, русская баня, прокат, 

детская площадка (для гостей с детьми).

 Два бассейна
�) и внутренний (площадь 60 м�)открытый (площадь 200 м

с гидромассажными установками, каскадными водопадами 

и джакузи.

Вас будет ждать 
изысканный банкет с шоу-программой, развлекательная 

программа на свежем воздухе. Большая гостевая парковка.



Тимбилдинг продолжительностью 1 час. 
Стоимость от 1 500 ₽/чел. (от 15 человек).

Питание по комплексному меню (салат, горячее блюдо, десерт) – 
750 ₽/чел. в Большом банкетном зале.

Купание в термальном комплексе 2 часа, 500 ₽/чел.

Новогодний корпоратив
уличная программа 

4
часа 

Общая продолжительность мероприятия 4 часа: 
1 час тимбилдинг + 1 час питание + 2 часа купания.
Пробковый сбор 250 ₽/чел.

Стоимость 2 750 ₽ на одного гостя. 



Классический корпоратив
или только свои
Для компаний, желающих отметить праздник своим 

коллективом. Меню и развлекательная программа 

подбираются в соответствии с вашими пожеланиями.

Элегантный банкетный зал вмещает до 65 человек.

Cервисный сбор 15%

Алкоголь свой. Пробковый сбор 250 ₽/чел.

Новогоднее оформление зала.

При заказе от 100 000 ₽ отсутствует аренда зала.

Стоимость 2 500 ₽ на одного гостя.



Вариант 1
Салат Оливье с говядиной  170 г

Шницель куриный с зелеными овощами 150/100 г

Вишнево-черемуховый торт 100 г

Чай/кофе/морс, хлеб

Вариант 2
Салат Мимоза с копченой скумбрией 170 г

Жаркое с говядиной и овощами 250 г

Торт Морковный  100 г

Чай/кофе/морс, хлеб

Меню тимбилдинга

Стоимость 750 ₽ на 1 гостя. 



Салаты

Салат с языком

Салат с малосольным лососем

Салат Цезарь с курицей 

Салат Цезарь с креветками 

Салат с битыми огурцами, курицей 
и грецким орехом в карамели

Салат Греческий с рассольным сыром 
и ароматными травами

Салат Оливье с языком

Горячие блюда и закуски

Запеченные шляпки шампиньонов 
с сыром Моцарелла и беконом

Жюльен из куриного филе с креветками

Жюльен с говяжьим языком и овощами 

Стейк из лосося с зеленым салатом  120/100/30

Брошет из свинины с брокколи 
и сливочным соусом 190/60/30

Судак с овощами в тайском стиле 160/100

Филе куриное в беконе с апельсином и киноа

Филе индейки на гриле с грибным соусом 160/50

Филе Миньон с брусничным соусом 170/60

Гарниры 

Овощи в тайском стиле

Запеченные картофельные дольки 

Картофельное пюре

Хлебная корзина (хлебное ассорти)

Напитки

Морс ягодный

Чайный стол 
(чай пакетированный, кофе сублимированный, 
сахар, лимон, молоко)

Банкетное меню

520 ₽

690 ₽

470 ₽

670 ₽

420 ₽

510 ₽

460 ₽

970 ₽

690 ₽

380 ₽

690 ₽

470 ₽

580 ₽

1 130 ₽

230 ₽

150 ₽

100 ₽

300 ₽

90 ₽

270 г

210 г

240 г

240 г

210 г

160 г

160 г

250 г

280 г

120 г

260 г

240 г

210 г

230 г

150 г

70 г

1 000 мл

150 г

350 ₽

240 г

200 г

430 ₽

320 ₽

150 г



Канапе и закуски

Канапе с сыром и виноградом

Канапе с мини-моцареллой и Черри

Канапе со слабосоленым лососем

Мини-рулет из баклажан с томатами

Мини-сэндвич с курицей

Канапе с языком

Мини-тарт (вишня, шоколад, лимон) 

Холодные закуски

Мясное ассорти (280/750)
(буженина запеченная под медовой корочкой, шпигованная 
чесноком, язык отварной с пряными травами, запеченное 
куриное филе с чесноком в дополнении салата Айсберг, 
маринованного перца Пепперони и томатов черри)

Буженина запеченная в медовом соусе

Рулет куриный 

Язык отварной с горчицей и хреном 

Рыбная Палитра 270/70 
(Лосось слабосоленый, лосось холодного копчения, 
скумбрия холодного копчения, сельдь слабосоленая, 
тарталетка с красной икрой в дополнении маслин, лимона)

Лосось слабосоленый с оливками и лимоном 

Лосось холодного копчения с оливками и лимоном

Скумбрия с оливками и лимоном

Овощное ассорти с рассольным сыром 260/40

Фруктовое ассорти по сезону 

Сельдь пряного посола 
с маринованным луком и отварным картофелем 120/40/130

Ассорти солений (помидоры, огурцы, перец 
маринованный, капуста квашеная, опята маринованные)

Тарелка Сыров 210/60/20 
(Пармезан, сыр с голубой плесенью, фермерский полутвердый 
сыр в сопровождении винограда, грецкого ореха и меда)

Сыр Пармезан с грецким орехом и медом

Сыр с голубой плесенью с грецким орехом и медом

Лосось на драниках из кабачков с крем-сыром 

Блины с икрой 120/30

Ролл из блинчика с лососем, крем-сыром и огурцом

Тигровые креветки в панировке с соусом манго-чили 150/30

Банкетное меню

80 ₽

90 ₽

150 ₽

70 ₽

150 ₽

120 ₽

90 ₽

340 ₽

190 ₽

480 ₽

1 210 ₽

1 030 ₽

570 ₽

610 ₽

420 ₽

390 ₽

340 ₽

450 ₽

890 ₽

390 ₽

390 ₽

550 ₽

520 ₽

810 ₽

30 г

30 г

30 г

30 г

30 г

30 г

30 г

100 г

100 г

100 г

340 г

355 г

100 г

100 г

100 г

300 г

1 000 г

290 г

290 г

100 г

100 г

260 г

150 г

450 г

140 г

180 г

490 ₽

1 000 ₽



2 часа отдыха в термальном комплексе 
(можно использовать в день мероприятия или до 30.05.2024 г.)

Скидка 15% на проживание в номере любой категории
в день мероприятия.

Подарочные сертификаты организатору 

праздника номиналом от 2 500 ₽*
на все услуги курорта.

Новогодние бонусы 
и подарки от Баден-Баден:

* При дополнительном 
согласовании

Подробности – у вашего 

персонального менеджера.

+7 (343) 243-52-52, baden-baden.ru


